
 

(DESTILADOS) 

.  

CHIHUAHUA 

“lechuguilla” (a. cenizo[sp], a. verde[sp], a. 
shawii).  
Maestro: Emiliano González. 
Chimilpas 
Notas: Jamoncillo, corazón de lechuga, endivia. 

51% apv. 2024 (45ml) $275 

DURANGO 

chacaleño (A. angustifolia, a. angutifolia haw) 
Maestro: Jovin Angulo. 
Chacala. 
Notas: Sal ahumada, capulin, ron caribeño. 

48% apv. 2024 (45ml) $170 

sotol (Sotol Dasylirion wheeleri).  
Maestro: Ramiro Ávila. 
Nombre de Dios. 
Notas: Cuero, ruda y cacahuate. 

49% apv. 2021 (45ml) $195 

cenizo (a. duranguensis sp).  
Maestro: Efraín Mendoza. 
agüita sarca, Mezquital 
Notas:  pasilla, agua de mar, piloncillo. 

49% apv. 2024 (45ml) $195 

GUERRERO 

papalote (a. cupreata).  
Maestro: José Robledo. 
Mazatlán. 
Notas: Láctico y mineral  

47% apv. 2023 (45ml) $150 

JALISCO 

Tequila (a. tequilana weber).  
Maestro: Héctor Zúñiga. 
El Arenal 
Notas: Amaretto, piel de toronja, sencha.  
52% apv. 2023 (45ml) $170 

natutsi. (a. Maximiliana, a. bovicornuta).  
Maestro: Julián Candelario. 
Los Cajones. 
Notas: Cuero, ajinomoto, piñon. 

48% apv. 2020 (45ml) $290 

OAXACA 

espadín capón 2 años (a. angustifolia).  
Maestro: Víctor Ramos. 
San Agustín Amatengo 
Notas: Humo y Café en Grano  

49% apv. 2020 (45ml) $140 

tobalá (a. potatorum).  
Maestra: Angélica García. 
San Baltazar Chichicapam 
Notas: Cáscara de mandarina y Flores Blancas.  
50% apv. 2021 (45ml) $205 

mexicano con chocolate oaxaqueño (a. 
rhodacantha).  
Maestra: Angelica García. 
San Baltazar Chichicapam 
Notas: Mole, canela, moras.  
47% apv. 2023 (45ml) $235 

cincoañero (a. angustifolia sin clasificar ).  
Maestro: Paula Aquino. 
Logoche 
Notas: Hierbabuena, sal, pimienta.  
52% apv. 2023 (45ml) $245 

PUEBLA 

papalómetl pechuga iguana con pipián (a. 
potatorum).  
Maestro: Asunción Matilde Vargas. 
Xoyatla. 
Notas: Pepita, hoja santa y consomé. 

50% apv. 2023 (45ml) $265 

SONORA 

bacanora (a. angustifolia, variedad pacífica).  
Maestro: José Galván. 
Cedros. 
Notas: Camote dulce, ahumado, mineral  

45% apv. 2022 (45ml) $150 

 

BANDERA TLECAN. sangrita verde, mezcal 
infusionado con grana cochinilla, jugo de limón 

verde clarificado (90ml) $155 

ACOMPAÑAMIENTOS 

sangrita. mezcla de cÍtricos y chiles secos de la 

casa $45 

sangrita verde. tomates asados, semilla de 

cilantro, chile habanero $45 

*precios incluyen iva, las porciones de los platillos 
y bebidas son aproximadas. 
(L M M J V S D 6:00 PM / 2:00 AM)
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